





Svamperagout fra et kongeligt kokken

Ingredienser til 4 pers.:

2 smd chorizopelser

2 dl redvin

2 dl kalvefond

| hakket lag

4 fed hvidlag

8 laurbaerblade

3 kviste rosmarin (2 spsk)
| spsk sort peberkorn

2 skalottelag, finthakket

2 fed hvidleg, finthakket

3 skiver bacon, skaret i sma tern
450 g blandede svampe

| dl piskeflede

2 dl kalvefond

Lidt smar

Olivenolie

Salt & peber

Tilberedning:

Kog chorizopglserne i redvin og kalvefond
tilsat log, hvidleg, laurbeer, peber og rosmarin.
Tag dem op af lagen, lad dem dryppe af,

og skeer dem i temn.

Geor svampene i stand. Rist skalottelag,
hvidleg, bacon, chorizo og alle svampene

i olivenolie. Tilszet kalvefonden og piskefladen.
Lad det koge igennem, og smag til med salt
og peber.

Server med bred til.

Velbekomme.
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www.chateau-de-cayx.com

MAIL DIT SVAR

Mail dit svar med navn

og adresse til:
bit@chris-wine.dk og maerk
mailen "konkurrence” i
emnefeltet. Vi traekker lod

i slutningen af hver maned.
Vinderen fér direkte besked.
Du skal veere fyldt 18 ar for at

kunne deltage i konkurrencen.

Przemien er 6 flasker
Chateau de Cayx

Mad & Vin herer ubgnherligt sammen; hver iseer komplimenterer de
hinanden, s& den samlede smagsoplevelse gdr op i en hgjere enhed.
Denne gang har vi forngjelsen at bringe en original, men forsimplet opskrift
fra Prins Henriks bog "Til gleede for ganen.” Svamperagout er szerdeles
efterdrs-aktuel og anvendelig, og sd passer den frem for alt fremragende til
Chateau de Cayx vinen.

Uddrag fra bogen "Til gleede for ganen”

“Svampe ser jeg for alle andre, jeg har et virkelig godt eje for svampe. Ud
over at vaere et glimrende mdl for en skovtur, sd er svampe ogsd en meget
raffineret ingrediens. Jeg holder meget af at nyde en tur i skoven om efterdret
og samle svampe”.

KONKURRBRENTZCE

Get og vind en kasse vin

SPORGSMAL:
| hvilket fransk vindistrikt ligger Chateau de Cayx?

|. Bordeaux 2. Alsace 3. Cahors

Svar rigtigt pa ovenstdende spargsmal og vind 6 fl. Chiteau de Cayx.





